
デ ・ ボルトリ　シラーズ ・ カベルネソーヴィニオン　オーストラリア

De Bortoli Willowbank Shiraz&Cabernet Sauvignon

ペッパー風味が際だつシラーズと、果実味豊かなカベルネソーヴィ

ニオンをブレンドしたカジュアルテーストなワインです

プラムを思わせる風味と、香ばしいオークとのマッチングをお楽し

みください

￥２５００　

クアトロ　 ・ メセス　　ファン ・ ヒル　スペイン

Castillo Roquero Reserva 

モナストレル 100%

シルバー・ラベルと同じ畑から造られたフアン・ヒルの新たなワイン。

色の濃いチェリーやプラムのジャムに黒系スパイスやスモークのヒ

ント。滑らかな完熟果実がアタックから感じられ、細かなタンニン

とオークのニュアンスの骨格が味わいをしっかりと支えている。オー

クのニュアンスに彩られたフアン・ヒルの濃厚な果実感が堪能でき

る、しっかりとしたボディの濃い赤ワインです。

￥３１００　

Ch. ド　モンフォーコン　コート ・ デュ ・ ローヌ

Chateau De Montfaucon Cotes Du Rhone Rouge 2006 Aoc Cote Du 

Rhone

１２ヶ月樽熟成させたリッチな味わいは、ローヌ地方の品評会で一

位に輝き２００５年ギィドアシェット３星獲得。グルナッシュのな

めらかな果実感に多品種からくる複雑な味わい、樽の風味もよくと

け込み、完熟したベリーやプラムのニュアンスに、心地よい黒スグ

リ系のブーケ、十分にこなれた飲み頃になっています。

￥３４００　



クロ・バドン・テュニュヴァン　サンテミリオン・グラン・クリュ

Clos Badon Thunevin

シャトー・ヴァランドローのオーナー、ジャン・リュック・テュヌヴァ

ン氏の所有するサンテミリオン・グラン・クリュ。セパージュはメル

ロー 70%　カベルネフラン 30%、新樽 100% で樽熟 16 〜 18 ヶ月をかけ

無清澄、無濾過で醸造され、非常に上品で甘美、ブラックチェリーや

カカオ、適度にスモーキーな新樽を連想するビロードのような味わい

を持ち、メルローの良さを充分に引き出しています。

￥８０００　

ドメーヌ ・ ヴィルジニー ・ テュヌヴァン

Domaine Virginie Thunevin

ヴァランドローのスタッフによって醸造されている。ブラックベリー

やブラックチェリーの果実の香りとバニラの香りが交じり、適度なタ

ンニンと十分な果実味、それに丸みのあるタンニンと心地よい酸との

バランスが良い。

　衛生面では特に注意を払い、カーヴの壁を石灰で真っ白に塗り、熟

成中に余計な匂いがつくことを防ぐようにしている。

￥４５００　

Ch ベレール ・ ウイ　サンテミリオン

Chateau Bel Air Ouy

シャトー・ヴァランドローのサードワイン。素晴らしい粘土・石灰岩

土壌のテロワールをテュニュヴァン夫人ミュリエルと彼女のチームが

シャトー・ヴァランドローと全く同じ方法で細心の注意を払いながら

畑を管理して造りだしています。落ち着きと深みのある味わい

￥５０００　



フライング ・ ムートン　ソーヴィニヨン ・ ブラン　ニュージーランド

Flying Mouton Sauvignon Blanc

熟したパッションフルーツやパイナップルの風味が特徴で、グースベ

リー（スグリ）を思わせるようなアロマも感じられます。

余韻は、やわらかな酸味と活気のある味わいが長く続く、やさしいワ

インです。

￥３４００　

デ ・ ボルトリ　セミョン ・ シャルドネ　オーストラリア

De Bortoli Willowbank Semillon Chardonnay

トロピカルフルーツの風味が特徴のセミョンと、熟したイチジクを思

わせるシャルドネをブレンドしたバランスのよいワインです。

溌剌とした酸味とさわやかな味わいの広がりをお楽しみください。

￥２５００　

テッラ ・ ダリジ　トレッビアーノ ・ ダブルッツォ

Terra D'aligi Montepulciano D'abruzzo

フレッシュでミネラリー！輝くような白ワイン！

トレッビアーノ・ダブルッツォを使った白ワイン、フレッシュ＆フルー

ティー。広がりのある洋ナシや白い花の香りのフルーティーな香り、

全体のバランスの良く取れた、切れの良い飲み口。心地良い酸味が魚

介類の料理に特に良く合います。

￥２８００　



コヴィデス ゼニウス　ブリュット　スペイン

Covides Xenius Brut

ベネデスの生産者が 1968 年に結成した協同組合による瓶内２次発酵

の本格派です。使用品種はマカベオ、パレリャーダ、チャレッロ、色

調はグリーンがかったイエローで果実味と酸味・苦味の絶妙なバラン

ス！瓶内発酵によって生まれたきめ細やかな泡はやさしく溶け込んで

いて、熟れた果実味や穏やかな酸味、余韻に残るほのかな苦味による

複雑さは長く楽しめて飽きのこない素晴らしい味わい

￥２８００　

シエン ・ イ ・ セロ シャルドネ　チリ

Bodega Cien y Cerro Chardonnay

軽い。フルーティ。渋みとか喉にくる嫌な感じとか一切ない、ソーヴィ

ニヨン・ブランぽい熟れた果実味や穏やかな酸味、長く楽しめて飽き

のこない素晴らしい味わい

￥２８００


